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UNION EUROPEENNE
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Lundi 1 décembre
Sauté de beeuf aux

Pomme parisienne

~
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champignons

Comté AOP
Fruit de saison

Provenance & Origine :
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Herriko||

Fassionnfiar l

1 dieppoise

Mardi 2 décembre
Betteraves vinaigrette
Filet de lieu MSC sauce

Purée de potiron
Yaourt sucré

Aide UE a destination des écoles

Menus du 1 au 5 décembre
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Jeudi 4 décembre
Potage de légumes de
saison
Raviolis frais aux 4
fromages
Sauce tomate
Fromage blanc aux

fruits

.......
stmentaires

ALLERGIES
ALIMENTAIRES
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Fécok alécole
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BIARRITZ
Vendredi 5 décembre
Ro6ti de dinde sauce b=
forestiere =
Haricots beurre
Fromage de brebis
Fruit de saison
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Pour toutes informations relatives aux

allergenes présents dans les différents plats,
merci de contacter le responsable de la cuisine

centrale : t.lagarde@biarritz.fr
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UNION EUROPEENNE

Menu végétarien
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Lundi 8 décembre
Falafels de pois
chiches a la sauce
tomate
Semoule
Mini Babybel
Fruit de saison

\_

Provenance & Origine :

/Mardi 9 décembre

Salade Arlequin
1 (salade, mats,

emmental et des de

jambon de volaille U.E) @

1 Roti de veau sauce Q,Zg,}

moutarde o
Gratin potiron et

pomme de terre
\Viennois au chocolat

Aide UE a destination des écoles ‘:-%:4

Menus du 8 au 12 décembre
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Jeudi 11 décembre
Chou rouge vinaigrette gy "
Spaghettis carbonara H @
Emmental rapé
Compote de pomme
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Vendredi 12
décembre
Aiguillettes de
cabillaud panées
Pomme vapeur
Cantal AOP
Fruit de saison

ALLERGIES
ALIMENTAIRES

Pour toutes informations relatives aux
allergenes présents dans les différents plats,
merci de contacter le responsable de la cuisine

centrale : t.lagarde@biarritz.fr
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Lundi 15 décembre
Roti de porc IGP sauce
charcutiere
Gratin de chou fleur
Mini Babybel
Fruit de saison
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Provenance & Origine :
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UNION EUROPEENNE
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Aide UE a destination des écoles

Menus du 15 au 19 décembre

Mardi 16 décembre
Salade verte mais, noix
et mimolette
Sauté de boeuf 4
Marengo
Riz pilaf
Créme chocolat
artisanale
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Pain de campagne aux
graines

Jeudi 18 décembre
Velouté orange
(carotte — potiron —
lentilles corail)

champignons et
mozzarella
Yaourt sucré
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Coquillettes creme de
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i Bl Al
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BIARRITZ
Menu de Noél
/ Vendredi 19
décembre
Paté basque 4

B
it
Francaise
'S

Paupiette de dinde
farcie aux girolles,
sauce aux marrons
Pomme de terre et
butternut roti
Bliche chocolat —
caramel
Assortiment de

\chocolats de Noél/

),

ALLERGIES
ALIMENTAIRES

Pour toutes informations relatives aux

allergenes présents dans les différents plats,
merci de contacter le responsable de la cuisine

centrale : t.lagarde@biarritz.fr
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Repas de susbtitution pesco — végétarien et sans porc
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L | cutes e eomore || vendredi s décembre [ | MRATIS dccembre |
”~ Nuggets de blé ; 5
céréales I’emmental

' B
Jeudi 11 décembre ' Q ﬂ
.Spaghettis carbonare .

au soja

,

Provenance & Origine :

-

Pour toutes informations relatives aux
allergenes présents dans les différents plats,
merci de contacter le responsable de la

cuisine centrale : t.lagarde@biarritz.fr

aliment

ALLERGIES
ALIMENTAIRES
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. . o, ] BIARRITZ
Repas de susbtitution pesco — végétarien et sans porc

Mardi 16 décembre
Tomates farcies aux
|égumes, sauce
tomate

Lundi 15 décembre
Fish’n’chips de
cabillaud

Vendredi 19
‘iéc'nbret ¢

Paupiettes de saumo
sauce crevettes

.......
..........

Pour toutes informations relatives aux
allergenes présents dans les différents plats,
merci de contacter le responsable de la

cuisine centrale : t.lagarde@biarritz.fr

ALLERGIES
ALIMENTAIRES
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R , BIARRITZ
Gouters du 1 au 5 déecembre
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L;::’:elcgfg:r:sb:e Mardi 2 décembre Jeudi 4 décembre Vendredi 5 décembre
Pain et brie + fruitde | Muffin chocolat + Pain beurre confiture +
fromage blanc 3 i > : o h
., . pote de pomme H yaourt sucré
aromatisé y

- 5 3 /
-

Provenance & Origine :

Pour toutes informations relatives aux
allergenes présents dans les différents plats,
merci de contacter le responsable de la cuisine
centrale : t.lagarde@biarritz.fr

Herrikof| |
Passin h’ln'HlP\.\'-{w 2.

ALLERGIES
ALIMENTAIRES




Lundi 8 décembre
Petit beurre +
compote pomme
péche
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Provenance & Origine :

Herrikof| |
Passin h’ln'HlP\.\'-{w 2.
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Gouters du 8 au 12 décembre

Mardi 9 décembre
Pain et comté + fruit
de saison

.

Jeudi 11 décembre
Chocolatine + jus
d’orange

Vendredi 12
décembre
Pain et chocolat +
yaourt nature

- 5 3 /
-

ALLERGIES
ALIMENTAIRES

Pour toutes informations relatives aux

allergenes présents dans les différents plats,
merci de contacter le responsable de la cuisine

centrale : t.lagarde@biarritz.fr
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Lundi 15 décembre
Cake nature +
compote pomme
framboise

Herrikof| |
Passhonnframt Basque 2
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Golters du 15 au 19 décembre BIARRITZ

Mardi 16 décembre
Pain et fromage + fruit
. de saison

Jeudi 18 décembre
Petit pain et sa barre
q chocolatée + compote

de pomme

Vendredi 19
décembre

Clémentine + petit
g 4 beurre
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Pour toutes informations relatives aux
allergenes présents dans les différents plats,
merci de contacter le responsable de la cuisine
centrale : t.lagarde@biarritz.fr
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ALLERGIES
ALIMENTAIRES
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