
Aide UE à destination des écoles

Menus du 01 au 05 Juin

Lundi 01 Juin
Rôti de porc sauce 

charcutière
Ecrasé de pomme de 

terre
Emmental

Fruit de saison 

Mardi 02 Juin
Salade Niçoise 

(salade, tomates, 
thon, haricots verts, 
œufs durs et olive)

Aiguillettes de 
cabillaud pané

Carottes persillées
Fromage blanc 

nature

Vendredi 05 Juin
Mijoté de veau au 

paprika doux
Haricots verts

Brebis
Fraise au sucre

Pour toutes informations relatives aux 
allergènes présents dans les différents plats,

merci de contacter le responsable de la cuisine 
centrale : t.lagarde@biarritz.fr

Provenance & Origine :

Menu végétarien

Jeudi 04 Juin
Œufs mimosa

Riz pilaf
Curry de lentilles corail
Crème dessert vanille 

artisanale



Aide UE à destination des écoles

Menus du 08 au 12 Juin

Lundi 08 Juin
Fricassé de volaille à la 

crème
Semoule

Comté AOP
Fruit de saison

Vendredi 12 Juin
Tomates vinaigrette

Boulgour 
pilaf/courgettes sauce 

provençale
Edam

Fruit de saison

Pour toutes informations relatives aux 
allergènes présents dans les différents plats,

merci de contacter le responsable de la cuisine 
centrale : t.lagarde@biarritz.fr

Provenance & Origine :

Mardi 09 Juin
Pâté de campagne

Filet de poisson blanc 
vapeur, sauce 

meunière
Poêlée de légumes de 

saison
Riz au lait

Jeudi 11 Juin
Salade de concombre 
et saumon à l’aneth
Boulettes de bœuf 
sauce brune légère

Pomme vapeur
Yaourt artisanal aux 

myrtilles

Menu végétarienMenu Suédois
Pain de campagne 

complet



Aide UE à destination des écoles

Menus du 15 au 19 Juin

Lundi 15 Juin
Estouffade de bœuf à 

la provençale
Pommes parisiennes 

rôties
Brie

Fruit de saison

Vendredi 19 Juin
Filet de colin pané

Gratin de courgettes 
Gouda

Fruit de saison

Pour toutes informations relatives aux 
allergènes présents dans les différents plats,

merci de contacter le responsable de la cuisine 
centrale : t.lagarde@biarritz.fr

Provenance & Origine :

Mardi 16 Juin
Carottes râpées

Pizzas 4 fromages
Salade verte

Yaourt sucré artisanal

Jeudi 18 Juin
Salade mixte (salade, 
tomate, jambon de 
volaille, œufs durs, 

olive)
Rôti de dinde, crème 

légère au miel et 
moutarde douce

Macaronis
Gâteau basque

Menu végétarien



Aide UE à destination des écoles

Menus du 22 au 26 Juin

Lundi 22 Juin
Chipolatas

Haricots beurre
Camembert

Fruit de saison

Pour toutes informations relatives aux 
allergènes présents dans les différents plats,

merci de contacter le responsable de la cuisine 
centrale : t.lagarde@biarritz.fr

Provenance & Origine :

Jeudi 25 Juin
Tomate mozzarella 

basilic
Spaghettis, sauce 

bolognaise
Tiramisu

Vendredi 26 Juin
Palet à l’emmental
Carottes à la crème

Gouda
Fruit de saison

Menu Italien Menu végétarien

Mardi 23 Juin
Macédoine de 

légumes
Poulet rôtie et son jus

Pommes de terre 
rissolées

Crème dessert 
chocolat artisanale

Pain de campagne 
complet



Aide UE à destination des écoles

Menus du 29 Juin au 03 juillet

Lundi 29 Juin
Filet de colin sauce 

dieppoise
Riz Pilaf
Cantal 

Fruit de saison

Pour toutes informations relatives aux 
allergènes présents dans les différents plats,

merci de contacter le responsable de la cuisine 
centrale : t.lagarde@biarritz.fr

Provenance & Origine :

Jeudi 02 Juillet
Concombre 
vinaigrette

Tortellini ricotta 
épinards cuisinés à la 

sauce tomate
Eclair au chocolat

Vendredi 03 Juillet
Sandwichs jambon 

blanc beurre
Chips

P’tit Louis
Compote de 

pomme/Madeleine

Menu Pic-NicMenu végétarien

Mardi 30 Juin
Carottes râpées

Rôti de bœuf 
mayonnaise

Taboulé maison
Yaourts artisanaux 

nature 

Repas froid



Repas de susbtitution pesco – végétarien et sans porc

Provenance & Origine :
Pour toutes informations relatives aux 

allergènes présents dans les différents plats,
merci de contacter le responsable de la cuisine 

centrale : t.lagarde@biarritz.fr

Lundi 01 Juin
Pavé de saumon sauce 

beurre blanc

Aide UE à destination des écoles

Vendredi 05 Juin
Mijoté de soja au 

paprika doux

Lundi 08 Juin
Fricassé de colin à la 

crème



Repas de susbtitution pesco – végétarien et sans porc

Provenance & Origine :
Pour toutes informations relatives aux 

allergènes présents dans les différents plats,
merci de contacter le responsable de la cuisine 

centrale : t.lagarde@biarritz.fr

Mardi 09 Juin
Terrine de légumes

Aide UE à destination des écoles

Jeudi 11 Juin
Boulettes de pois 

chiche sauce brune 
légère

Lundi 15 Juin
Cubes de colin aux 

céréales



Repas de susbtitution pesco – végétarien et sans porc

Provenance & Origine :
Pour toutes informations relatives aux 

allergènes présents dans les différents plats,
merci de contacter le responsable de la cuisine 

centrale : t.lagarde@biarritz.fr

Jeudi 18 Juin
Palet de blé, crème 

légère miel et 
moutarde

Lundi 22 Juin
Chipolatas végétales

Aide UE à destination des écoles

Mardi 23 Juin
Nuggets de blé



Repas de susbtitution pesco – végétarien et sans porc

Provenance & Origine :
Pour toutes informations relatives aux 

allergènes présents dans les différents plats,
merci de contacter le responsable de la cuisine 

centrale : t.lagarde@biarritz.fr

Jeudi 25 Juin 
Bolognaise de soja

Mardi 30 Juin
Œufs durs mayonnaise 

Aide UE à destination des écoles

Vendredi 03 Juillet
Sandwich thon 

mayonnaise tomate



Goûters du 01 au 05 Juin

Provenance & Origine :
Pour toutes informations relatives aux 

allergènes présents dans les différents plats,
merci de contacter le responsable de la cuisine 

centrale : t.lagarde@biarritz.fr

Lundi 01 Juin

Barre céréales + 
fromage blanc

Jeudi 04 Juin

Pain et chocolat + fruit 
de saison

Vendredi 05 Juin

Cake au citron + yaourt 
nature

Aide UE à destination des écoles

Mardi 02 Juin

Pain et tomme blanche 
+ compote de pomme



Goûters du 08 au 12 Juin

Provenance & Origine :
Pour toutes informations relatives aux 

allergènes présents dans les différents plats,
merci de contacter le responsable de la cuisine 

centrale : t.lagarde@biarritz.fr

Lundi 08 Juin

Pain au lait et sa barre 
chocolatée + fromage 

blanc aromatisé

Vendredi 12 Juin

Moelleux aux pépites 
de chocolat

+ yaourt sucré

Aide UE à destination des écoles

Mardi 09 Juin

Pain et brie + fruit de 
saison

Jeudi 11 Juin

Compote de pomme + 
petit beurre



Goûters 15 Juin au 19

Provenance & Origine :
Pour toutes informations relatives aux 

allergènes présents dans les différents plats,
merci de contacter le responsable de la cuisine 

centrale : t.lagarde@biarritz.fr

Lundi 15 Juin

Pain beurre et 
confiture + yaourt à 

boire

Mardi 16 Juin

Pain et kiri + fruit de 
saison

Jeudi 18 Juin 

Crêpe au sucre + 
compote de pomme

Vendredi 19 Juin

Financier au chocolat + 
yaourt aromatisé

Aide UE à destination des écoles



Goûters du 22 au 26 Juin

Provenance & Origine :
Pour toutes informations relatives aux 

allergènes présents dans les différents plats,
merci de contacter le responsable de la cuisine 

centrale : t.lagarde@biarritz.fr

Lundi 22 Juin

Pain et chocolat + 
fromage blanc

Jeudi 25 Juin

Pain et bonbel + fruit 
de saison

Vendredi 26 Juin

Banana bread + petit 
suisse

Aide UE à destination des écoles

Mardi 23 Juin

Pain et comté + 
compote de pomme 



Goûters du 29 Juin au 03 Juillet 

Provenance & Origine :
Pour toutes informations relatives aux 

allergènes présents dans les différents plats,
merci de contacter le responsable de la cuisine 

centrale : t.lagarde@biarritz.fr

Lundi 29 Juin

Petit beurre + fromage 
blanc aux fruits

Jeudi 02 Juillet

Pain et tomme blanche 
+ fruit de saison

Vendredi 03 Juillet

Chocolatine + jus 
d’orange

Aide UE à destination des écoles

Mardi 30 Juin
 

Moelleux abricots + 
compote de pomme
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